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KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

TARTOSITOIPARITERMEK-KESZITO SZAKMA

A szakma alapadatai

1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

2 A szakma megnevezése: Tartdsitdiparitermék-készitd

3 A szakma azonosito szdma: 4 0721 05 16

4 A szakma szakmairanyai: -

5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

7  Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapoktatas
8 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: Konzervgyartod

9 Egybefiiggd szakmai gyakorlat idétartama: Szakképz6 iskolai oktatasban: 140 6ra, Technikumi
oktatasban: -, Erettségire épiilé oktatdsban: 160 6ra

A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

A tartositd lizemekben szakmai feliigyelet mellett végzi az élelmiszer alapanyagok mindsitését,
mennyiségi atvételét, osztalyozasat, feldolgozasat, tartésitasat, csomagoldsat, tarolasat. A
tartositoiparitermék-készitok alkalmazzak a HACCP rendszer eldirasait. Tartositomiiveleteket vegez
(sterilezés, pasztOrozés, fagyasztds, szdritds), hogy széles termékvalasztékot tudjanak kindlni a
fogyasztoknak a boltok polcain. Egyszeriibb gyartaskozi vizsgalatokat végez. A termék eldallitas
szervezeését, iranyitasat, a technologidk pontos, mindségi elvardsoknak megfeleld megvaldsitasat
végzi. Betartja a munka- és kornyezetvédelmi, valamint a higiéniai eldirasokat.

A tartositoiparitermék-készitd szakképesitéssel rendelkezd képes a zoldség-gylimolcsfeldolgozas,
hitéipari feldolgozas, hus- és készételgyartds (tartositas) miiveleteinek szakszerli, gazdasagos
végrehajtasara. Munkdjat a gazdasdgossagi elvek, mindségbiztositasi, ¢élelmiszerhigiéniai,
technologiai, tiiz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozd eldirasok betartasaval (4-es
szint)/betartasaval és betartatasaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmihoz rendelt legjellemzébb FEOR szam
Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
Tartositoiparitermék-készitd 3623 Gylimo6lcsfelvasarlo
3623 Z06ldség, gyiimdles beszerzo
Gyilimolcs- és zoldségteldolgozo, -
7112 tartositod
7112 Gyilimolcs tartositd
7112 Gylimo6lcsfeldolgozo
7112 Gylimolcsléfejtd
7112 Gyilimolcsvalogato, osztalyozo
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7112 Képosztasavanyito

7112 Mustarfeldolgozo

7112 Paprikamolnar

7112 Savanyito

7112 Szolovalogatd, -osztalyozd

7112 Z06ldség szaritd

7112 Z06ldség tartdsitd

7112 Z6ldségfeldolgozo

7112 Z06ldségvalogato, osztalyozo

7112 Gombavalogato

8111 Elelmiszer-, italgyartogép kezeldje

8325 Csomagolo-, palackozo6-
cimkézdgép kezeldje

4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettség:

= Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kovetelmények

4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem szilikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék agazati alapoktatasra

alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszk6zok (hossz-, tomeg-, térfogat-, hd-, stirliségmérd

eszk6zok)
alapvetd altalanos gépelemek

alapvetd ¢€lelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, apritd-, keverd-,

to1t6-, csomagolo-, termikus gépek)
munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyl oktatasra

Anyagmozgato gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
Térolo berendezések tartalyok, ladak
Mintavételi eszk6zok szonda, sablonok- méret meghatarozas
Laboratériumi felszerelések, méromiiszerek, vegyszerek
o toménységméréshez sziikséges eszkozok
o pH méréshez sziikséges eszkozok, pH elektroda, vezetéképességmérd
o nyomdsmérdk, hdmeérdk
o dokumentélashoz szamitogép nyomtatoval és szoftverekkel
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyl, védokotény

Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gytlijtdk, zsirtalanitd, biologiai

kezelés, pH beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: véddruha, lanckesztyti
Elokészité miiveletek gépei:

o nyersanyag mosogépek

o valogat6, osztalyozo6 berendezések

o hamozas, szareltavolitds, magozas, tisztitas gépei
Jellegformalé miiveletek gépei:

o apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
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o darabolo gépek, homogénezd berendezések, attoré gépek, préselés gépei,
tilepitdk, centrifugdk, sziirés berendezései, keverés berendezései
- Befejezo miiveletek gépei
o toltés gépei, zaras gépei, liveg €s doboz mosdgépek és palettazok
- Hokezel6 berendezések
o hdcserélok, el6f6zok, hokozld berendezések, beparlas gépei, szaritas berendezései
o hiték kamrak, fagyasztd szekrény
- Csomagold gépek: cimkézd, egységecsomag képzo, palettazd gépek, szallitd eszkdzok
- HACCP rendszer miikodtetését szolgald eszkozok, berendezések: specidlis kézmoso
,»,csapok”
- Dokumentalas eszkozei: szamitdgép perifériakkal, vonalkdd leolvasé

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az 4gazati alapoktatas szakmai kdvetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altalanos és széleskorli tudas és képesség megszerzEését biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden élelmiszeripari agazati szakmaban betoltott munkakor esetén. Az alapoktatas
végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari dgazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott
dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Iranyitassal élelmiszerfeldolgozasi alapmiiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, foz, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel azokat.

Rendelkezik az élelmiszer-eldallitashoz sziikséges miuszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznélatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kup), felismeri az alapvetd gépelemeket
(koto gépelemek, hajtaselemek).

Laboratériumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, slrliségmérés).
Agazathoz kapcsol6do alapszamitasokat végez (szazalék, aranypér).

Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, és kérnyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a
személyi- és az élelmiszer-eloallitas higiéniai kovetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
Alapszinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar
1 az ¢élelmiszeripari ndveényi és allati
nyersanyagokat. eredetii
nyersanyagait.
Alapszinten ismeri
Munkdjat a munka-, P ..
e ., a munka-, Irdnyitas mellett
tlizvédelmi és W . o
2 NS , tizveédelmi és végzi munkajat.
higiéniai szabalyok o s
y L higiéniai A munkavégzése
betartasaval végzi. , o :
szabalyokat. soran torekszik a
. S Alapszinten ismeri a ontossagra,
Elelmiszeripari P i s P a8
y tisztitas, apritas, szakszerliségre.
3 alapmiveleteket . , .
Véoez keverés, osztalyozas
gez. miveleteit. Magara nézve




Kivélasztja az
¢lelmiszeripari
munkavégzéshez
sziikséges szerkezeti
anyagokat.

Ismeri az alapvetd
szerkezeti anyagokat
(fémek, nem fémek).

Kivalasztja az
alapvetd kotod
gépelemeket.

Ismeri a csavarokat,
ékeket, reteszeket,
szegecseket.

Alapvetd agazati
méréseket végez.

Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
homérséklet,
stirtiség fogalmat,
mértékegységeit,
mérésének modjat és
mérdeszkozeit.

Egyszerli mértani
makettekrol vetileti
abrat készit.

Alapszinten ismeri a
miiszaki abrazolast.

Az élelmiszeripari
termékek
eléallitasahoz
sziikséges eszkozoket,
anyagokat kivalasztja,
elokésziti

Alapszinten ismeri a
termékek
eléallitasahoz
szlikséges
anyagokat,
eszkozoket.

kotelezonek tartja
a munka-,
tizvédelmi és
higiéniai
eloirasokat.

Feleldsséget
vallal sajat
munkajaért.




6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké essg el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
PESSes attitiidok mértéke
Alapanyagot Ismeri az alap- és
mennyiségi €s segédanyagok N .
mindségi mennyiségi €s T\?irzzkzzllalliia
1 kovetelmények mindségi mé dszerik ontos
szerint atvesz, kovetelményeit és véercha; téiéra
segédanyagokat vizsgalati grendy '
szakositottan tarol. modszereit.
Alapanyag
elokészitd
. A nyersanyagok
miiveleteket ; D N ) ,
(mosds, valogatas tulajdonsagainak Torekszik a preciz,
2 >, Va'0881aS, fliggvényében pontos
magozas, hdmozas) A o
végez, a elokészitd munkavégzésre.
berendezéseket miveleteket végez.
kezeli.
Elvégzi a
jellegformalo Ismeri a
3 muveleteket késztermékekhez
(apritas, szeletelés | tartozo jellegformalo
stb.) a késztermék miuveleteket.
ismeretében.
Ismeri a tobbféle Kozvetlen
Osszetevobol késziild Térekszik munkahelyi
et atin gylimdlcs és zoldség orexszix a vezetdjének
Gylimolcsokbol, ayartmanyok nyersanyagok s7akmai
4 z0ldségekbdl ; gazdasagos o
félkésztermékeket jellemzoit, felhasznalasara, az irdnyitdsa mellett
Ikészitésiik Sard, onalloan végzi
art © egeészséges e
gyart. miveleteit, a t'gl'lk £°S. feladatait.
hozzajuk tartozo AU,
félkésztermékeket. lgenyeknek
Tsmeri a zoldség- megfeleld termékek
iméles ’ eloallitasara.
ké%;?[mén ok Elkotelezett a jo
Zoldség, ; o mindségti
. Y jellemzoit e .
5 gylimolcskészit- olkészi tésﬁi< tartositoipari termék
ményeket gyart. miiveleteit. az gyartdsa irant.
alkalmazott ‘2’1'2215(:2?’)'!1?1?
gyartastechnologiat. Jmo dern ’
hﬁ;li:)nr?;;riek technologidkat
- ellemzsit alkalmaz.
Huskonzerveket Jetemzott,
6 Art elkészitésiik
gyart. miiveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat.
Készételkonzer- . ,Isme“ a
iy -, készételkonzervek,
7 veket, bébiételeket, oz
e \ bébiételek,
bébiitalokat gyart.

bébiitalok jellemzdit,
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elkészitésiik
miveleteit, az

alkalmazott
gyartastechnoldgiat.
Ismeri a
héelvonaéssal
p . tartositott termékek
Hdelvonassal  ellemzdit
8 tartésitott Jo SmZOT
termékeket gyért elkészitésiik
’ miveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnoldgiat.
A
csomagoldanyagba, Ismeri a
edénybe betoltott, | csomagoléanyagba,
9 lezart termékeket edénybe betoltott,
tartositja, a gyartas- lezart termékek
technologia tartosito eljarasat.
eldirdsa szerint.
, Ismerteti a termékek, .. , Onalldan
A termékek, . Belatja a termék . .
, csomagolasok et ellendrzi a termék
10 csomagolasok etz . jelolésének C etsos g
etz . jelolését, tudja az . jelolését és
jelolését ellendrzi. Py . fontossagat. .
ellenérzés menetét. csomagolasat.
Ismeri a gyartaskozi
Gyartaskozi és késztermék Belatja a .
W g . o N n Az ellen6rzés
ellendrzést és vizsgalatokat mindségellendrzd M .
. . o .= miiveleteit
11 késztermék (refrakcid mérés, vizsgalatok . 112 oo
s g Onalldan hajtja
vizsgalatokat savtartalom, alkalmazasanak ,
A , gy végre.
végez. sotartalom fontossagat.
meghatarozas, stb.)
A személyi, €s
lizemi
higiéniaval,
munka-, és
Feliigyeli a gépek, Ismeri a gépek, kornyezetvéde-
berendezések berendezések, lemmel,
szakszerli szakszerll ¢élelmiszerbizton-
miukodtetését, mukodtetését, sagi,
tisztitasi tisztitasi mindségiranyitasi
munkalatait. munkalatait. rendszerek
mikodtetésével
kapcsolatos
szabalyokat
betartja.
o Belatja a HACCP
A higiéniai, claga a HACC
e rendszer
mindségbiztositasi . .
. Ismeri a alkalmazasanak
és a HACCP . .
munkahelyén fontossagat. Lo
rendszer - ) , . s Munkatarsaival
13 szabdlyokat érvényben levo Torekszik a digitalis eayiittmiikédve
. . HACCP rendszer technologia adta o7
munkaja soran 1 1s . iy végzi a munkdjat.
. mukodésének ra lehetdségek
megfelelGen vonatkozo6 eldirasait alkalmazaséra
alkalmazza. ' '




Gyartasi Ismeri a gyartasi Térekszik a Onélléan \_/égzi a
dokumentéciot dokumentéciot minéséebiztositasi napi
(nyomonkovetés, (nyomonkovetés, & ellenérzéshez
14 HACCP HACCP, gyartmény- | doKumentumok kapesolodd
R o syarumany elkészitésének p
gyartmanylapok) | lapok) és digitalisan . dokumentumok
S - pontos vezetesere. e s
digitalisan vezet. vezetl. kitoltését.
Gyértassal Ismeri az alapveto
kapcsolatos algpanyagokkal,’ Fontosnak tartja a Onélléan
N . segédanyagokkal és e , 1 s
15 alapvetd szakmai a oyartssal szamitasok preciz anyagsziikségle-
amitasokat . lvégzését. tet szamol.
szaslél aeszo a kapcsolatos szakmai elvégzésé et szamo
gez. szamitasokat.
. . . Szakmai és
. Alapszinten ismeri a : ;
A . ; Torekszik kértd
. S‘ajat‘ . vallalkozas orexszik a SZAREIol
¢élelmiszeripari e . szabalyos tamogatas
16 . . inditasanak és i 1 e g s .
vallalkozast mitkédtetésének mikodtetésre és az | segitségével sajat
miukodtet. feladatait e-ligyintézésre. vallalkozast indit,
' mikddtet.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az 4gazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

7.2 Irasbeli vizsga
7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
o Az ¢élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése. 50%
o Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek. 50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeallitani:
- tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell

megadni (a tesztfeladatok ardnya az osszes feladathoz képest legfeljebb 50%)
- feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az 6sszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb ~ 20%)

7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc
7.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20 %
7.25 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési ttmutaté alapjan
7.25.1 Az értékelés szazalékos formaban torténik.

7.25.2 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld6 a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga
7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat
7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa

7.3.2.1 Komplex gyakorlati vizsgafeladat
A gyakorlati vizsga soran olyan komplex vizsgafeladatot kell dsszeallitani, amely alkalmas az alabbi
tanulasi eredmények mérésére és értékelésére:



Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,

- anyagokat, eszkozoket elokészit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentdlja,

- meghatdrozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola - sajat lehet6ségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb négyet
tartalmazo tételsort allit Gssze.

7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 80 %

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:
o amegadott miivelet szakszerli elvégzése 30%
o amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok, gépek szakszert hasznalata 30%
o amegadott miiveleti sorrend betartasa 10%
o amérés pontossaga, 10%
o amunkavégzés esztétikaja 10%
o amunka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6é a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb 50 %-
at elérte.

7.4  Alapvizsgéaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati . . ,,
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be'tolthetro
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 Avizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Tartositoiparitermék-készitd

8.2 Szakmai vizsgéra bocsatas feltétele:

valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat
eredményes teljesitése.

8.2.1 szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartdsitoipari termék gyartasi, mindsitési ismeretek
8.3.2 A vizsgatevékenység leirdsa A kozponti interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanulasi
eredmények mérésére és értékelésére iranyul (zardjelben az egyes teriiletek ardnya a
vizsgatevékenységben).
o Tartositéipari termékkészités alapjai: a tartdsitdipar nyersanyagainak a csoportositasa,
tulajdonsagai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technologiai segédanyagok
¢s tisztitdszerek, fertdtlenitdszerek (10 %)
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o Gyilimolcskészitmények gyartasa: gylimolcskészitmények gyartastechnoldgiaja, a gyartas
miiveletei, az egyes miveletek célja, feltételei (20 %)

o Zoldség- és fozelékkészitmények: zoldség- és fozelékkészitmények gyartastechnologiaja,
az egyes muveletek célja, feltételei (20 %)

o Allati eredetii nyersanyagokbol eléallitott termékek eldallitott termékek Osszetétele, a
gyartas miiveletei az egyes muveletek célja, feltételei (10 %)

o Tart6sitdipari nyersanyag €s termék mindsitése, mindségi kdvetelményei (10 %)

o Tartositéipari gépek: tartositoipari gépek feladata, miikodési elve, tisztitasa, lizemeltetése
baleset- és munkavédelmi eldirasai (20 %)

o Szakmai szamitdsok: felontdl¢, anyaghanyad szamitas (10 %)

Az egyes feladattipusok javasolt ardnya: feleletvalasztos 20 %, kiegészitenddé 20 %, rendezéses 20 %,
igaz-hamis 10%, rovid valasz 10 %, szamitasi feladatok 20 %.

8.3.3
8.3.4
8.3.5

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 120 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A javitas a feladatsorhoz készitett javitasi itmutatd alapjan torténik.

o Tartositéipari termékkészités alapjai: a tartositdipar nyersanyagainak a csoportositasa,
tulajdonsagai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technoldgiai segédanyagok
és tisztitoszerek, fertotlenitOszerek ismerete

o Gyiimoleskészitmények gyartasa: gyiimolcskészitmények gyartastechnologidjanak, a
gyartas miiveleteinek, az egyes miiveletek céljanak, feltételeinek ismerete

o Zoldség- és fozelékkészitmények: z06ldség- és fozelékkészitmények

o Allati eredetii nyersanyagokbol elallitott termékek Gsszetételének, a gyartas miiveletei az
egyes miiveletek céljanak, feltételeinek ismerete

o Tartositdipari nyersanyag és termék mindsitésének, mindségi kovetelményeinek ismerete

o Tartositéipari gépek: tartdsitdipari gépek feladatanak, miikodési elvének, tisztitasanak,
izemeltetésének baleset- és munkavédelmi eldirasainak ismerete

o Szakmai szdmitasok: felont6lé, anyaghanyad szamitas elvégzése

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40 %-
at elérte.

8.4 Projektfeladat
8.4.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartdsitoipari termék gyartasa, mindsitése
8.4.2 A vizsgatevékenység leirasa

A projekt feladat részei:

tartositoipari termek gyartasa, mindsitése
portfolio készitése és szobeli védése

A projektfeladatban az egyes részek aranya: 10 % (portfolid) és 90% (termékgyartas).

8.4.2.1. Tartositoéipari termék gyartasa, mindsitése
A vizsgatevékenység négy részbdl all és kozben szakmai beszélgetést folytat a vizsgazo:

o tartésitoipari nyersanyagot vesz at; mennyiségi ¢és mindségi szempontok szerint
o elvégez egy nyersanyag el6készitési miiveletet;

o tartésitoipari terméket gyart;

o alapanyagot/félkészterméket/ készterméket mindsit.

A vizsgafeladat megoldasara rendelkezésre allo id6tartam: 300 perc.



8.4.2.2. Portfolio
A portfolio részei:
- bemutatkozas, célkitiizés:

A tanulé bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért valasztotta a szakmajat, milyen
célokat kivan elérni, varhatéan milyen nehézségekkel kell szembenéznie, melyek a sajat
erdsségei, €s azok a tanulassal kapcsolatos tulajdonsagai (kompetencidi), amelyek fejlesztésre
szorulnak.

- dokumentumok gytijteménye:

A dokumentumok a tanulé tudasat, teljesitményét, fejlodését, attitid tulajdonsagait,
felelosségét bemutatd barmilyen szdveges, fotds, animacids, filmes, prezentacids elemeknek a
gylijteménye.

Kozvetlenil a szakmai munkdhoz kotheté dokumentumok a tanari dicséretek,
versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei, oOnvallomas a szakmarol,
projektmunka folyamatat bemutatd dokumentumok, szakmahoz kothetd rendezvények,
kiallitasok, mizeumlatogatasok dokumentalasa

- 0sszegzés (reflexiod):

Az Osszegzés (reflexid) atfogo, Osszegzd megallapitasokat tartalmaz arra vonatkozdan, hogy a
tanul6 hogyan itéli meg a szakemberré valasanak folyamatat, kompetenciainak fejlédését,
melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés sordn a legjobban foglalkoztattdk, a szakméjaval
kapcsolatban milyen jovébeni elképzelései vannak, egyéb, altala fontosnak tartott informaciok.

A portf6lié forméja:

A portfolié formai kdvetelményei:
Times New Roman betiitipus, 12-s betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas,
2,5 cm-s margo.
A dokumentumban szerepld tdblazatok, abrik, fényképek, animaciok, filmes elemek,
forrasat jeldlni kell.
A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat, (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1do:

- 10-11. évfolyamon, félévenként legalabb egy (Osszesen legalabb 4), a szakmai munkahoz
kothetd dokumentum elkészitése sziikséges. A portfoliot a szakmai oktatast végzd intézmény
hitelesiti.

A portfo6lié védése:

8.4.3
8.4.4
8.4.5

A projektfeladat vizsgatevékenységének része az elkészitett portf6lio bemutatasa. Ennek
formaja egy maximum 10 perces bemutatd, melynek sordn a vizsgdzd szamitdogéppel
tamogatott prezentacio keretében bemutatja a portfolioja tartalmat és utana valaszol a bizottsag
tagjainak (el0zetesen) feltett kérdéseire.

A vizsgatevékenyseég végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 300 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Tartositoipari termék gyartasa, mindsités értékelésének szempontjai:

- anyersanyag atvétel szakszertisége (10%)

- a gyartastechnologiai miiveletek sorrendjének betartasa €s szakszeri végrehajtasa (50%)
- agépek, berendezések szakszerti, biztonsagos mikddtetése (10%)

- laboratériumi vizsgalatok szakszer(, pontos végrehajtasa (10%)

- amunka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)

- gyartastechnologiai folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)
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Portfolio értékelésének a szempontjai:
— kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége €s tartalmi mélysége, formai
megvaldsitasa (50 %)
— a tanul6 tudésa, teljesitménye, elért eredmények (30 %)
— a tanulasi folyamat, kompetenciak fejlédésének bemutatasa, attitidok (20 %)
A portfolio akkor fogadhato el, ha legaldbb 40 %-ra értékelhetd.
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40 %-
at elérte.

8.5 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek:

A kozponti interaktiv vizsga ideje alatt rendszergazda jelenlétében biztositott legyen az online vizsga
zavartalan lebonyolitdsa. A projektfeladat idOtartama alatt legyen jelen olyan technikai segitd, aki a
gépek/berendezések meghibasoddsa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd
gépet/berendezést tud biztositani.

8.6 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges targyi feltételek:
Tartositoipari termék gyartas és mindsités
- Anyagmozgatd gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
- Thérol6 berendezések tartalyok, ladak
- Mintavételi eszk6zok szonda, sablonok- méret meghatérozas
- Laboratoriumi felszerelések, mérémiiszerek, vegyszerek
o toménységméréshez sziikséges eszkdzok kézi refraktométer
o pH méréshez sziikséges eszkozok, pH elektroda, vezetoképességmérd
o nyomasmérdk, hdmeérdk
o dokumentalashoz szamitégép nyomtatoval és szoftverekkel
- Egyéni védbeszkozok: véddszemiiveg, kesztyll, védokotény
- Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések: szelektiv gyljtok, zsirtalanitd, bioldgiai
kezelés, pH beallitas, szennyviztisztitas
- Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések: véddruha, lanckesztyii
- Elokészitd miiveletek gépei:
o nyersanyag mosogépek
o valogatd, osztalyoz6 berendezések
o hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
- Jellegformald miiveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, ziizas gépei
o darabolo gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei,
iilepitdk, centrifugak, sziirés berendezései, keverés berendezései
- Befejezd miiveletek gépei
o toltés gépei, zaras gépei, liveg €s doboz mosdgépek és palettazok
- Hokezel6 berendezések
o hdcseréldk, el6f6zok, hokozld berendezések, beparlas gépei, szaritas
o hiiték kamrak, fagyaszto szekrény
- (Csomagol6 gépek: cimkézo, egységcsomag képzd, palettazo gépek, szallitd eszkozok
- HACCP rendszer miikddtetését szolgald eszkozok, berendezések: specidlis kézmosod
,»csapok”
- Dokumentalas eszkozei: szamitdgép perifériakkal, vonalkdd leolvaséd

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -
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8.8 A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10 %, Szakmai vizsga: 90%

8.9 A vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozoé részletes
szabalyok
A kozponti interaktiv irasbeli vizsgan hasznalhato:
- szamologép
A gyakorlati vizsgan hasznalhato:
- Magyar Elelmiszerkonyv
- gyartmanylap
- mindségbiztositasi dokumentum

9. A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidoszakokra
vonatkozo sajatos feltételek: -
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10. Részszakma

10.1 Részszakma alapadatai

10.1.1 A részszakma megnevezése: konzervgyartd

10.1.2 A részszakma orakerete: 320 - 480 ora

10.1.3 A részszakma besorolasa az Europai Képesitési Keretrendszer szerint: 3
10.1.4 A részszakma besorolasa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 3
10.1.5 A részszakma besoroldsa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

10.2 A részszakma keretében ellathato legjellemzdébb tevékenység, valamint a munkatertilet leirasa

A részszakképesitéssel rendelkezd iranyitassal alapanyagokat (zoldség, gylimolcs) vesz at, tisztit,
kezel, mindségét ellendrzi, tarol, eldkészitd miiveleteket végez (valogat, mos, osztidlyoz, hdmoz,
magoz), jellegformaldé miveletet hajt végre (anyagokat aprit szabalyos alakra vagy szabalytalan
alakra), kever, el6f0z, nyersanyagot f6z, eldhiiti a terméket, toltéberendezést miikddtet, hdelvonassal
tartositott termékek készitésében kozremiikddik. A technoldgiai berendezéseket iizemelteti,
melléktermékeket, hulladékokat kezel. Alapszintli adminisztraciés munkat végez. A munkafolyamatok
munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartja.

10.3 A részszakma legjellemzbb FEOR szama

Részszakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

Konzervgyarto - -

10.4 A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.4.1 Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbantd program elvégzése

10.4.2 Alkalmassagi kdvetelmények
10.4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
10.4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

10.5 EsszZJ egyzék a részszakmakra
anyagmozgato gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
- téarolo berendezések tartalyok, ladak
- mintavételi eszk6zok szonda, sablonok- méret meghatdrozas
- gyartaskozi ellendrzéshez kézi refraktométer, mérleg
- kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtdk, zsirtalanitd, biologiai
kezelés, pH beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
- munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: véddruha, lanckesztyti
- elokészitd miiveletek gépei:
o nyersanyag mosogépek
o valogatd, osztalyoz6 berendezések
o hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
- Jellegformalo miiveletek gépei:
o apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
o darabolo gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei,
iilepitdk, centrifugak, sziirés berendezései, keverés berendezései
- Befejezd miiveletek gépei
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- Hokezel6 berendezések

- HACCP rendszer miikodtetését szolgald eszkozok, berendezések: specidlis kézmosd

o toltés gépei, zaras gépeli, liveg €s doboz mosdgépek ¢€s palettazok

o hdcserélok, el6f6zok, hokozlo berendezések, beparlas gépei, szaritas
o hiték kamrak, fagyaszto szekrény
- (Csomagol6 gépek: cimkézo, egységecsomag képzd, palettazo gépek, szallitd eszkozok

,»csapok”

- Dokumentalas eszkozei: szamitdgép perifériakkal, vonalkdd leolvasé

10.6 Részszakma szakmai kimeneti kdvetelményei

Készségek Elvart Onallosag és
Sorszam Kké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, feleléssé m%rtéke
pesses attitiidok g
Ismeri az
alapanyagokat,
Alapanyagokat jellemzéit,
(oldség, mindségi Torekszik a
gylimdlcs) atvesz, paramétereit o . s o
P 1 1.4 vizsgalatok és a | Iranyitassal végzi a
1 mindsit, tisztit, (zoldségek, . L
e et miiveletek pontos munkajat.
kezel, mindséget gyltimolcsok). , s
P . . végrehajtasara.
ellendriz, tarol, Alapszinten tudja a
elokészit. mindsités eljarasat
¢s a tarolas
modjat.
Ismeri a
Zoldségkonzer- zo6ldségkonzervek
9 veket és és
gylimolcsbefdtte- | gylimolcsbefottek
ket készit. készitésének a
madjat.
Tobbféle Ismeri a félkész N : Kozvetlen
. s Torekszik a .
alapanyagot termékek gyartast, nyersanyagok munkahelyi
tartalmazé felhasznalasukat a azdasicos vezetdjének
termékeket lekvarok, szorpok g . g , szakmai iranyitasa
, it s felhasznalasara. .
(lekvarok, eléallitasdhoz. N . mellett végzi a
. . Elkotelezett a jo
sz0rpok), Ismeri az g munk4jat.
L 5 , mindségli konzerv 2 ,
félkésztermékeket aszalvanyok, A Onalloan végez
3 . e gyartasa irant. .
(veldk, pulpok) szaritméanyok részfeladatokat.
gyart. Aszaléssal, készitésének
szaritassal készit technologiajat
termékeket. Tudja a savanyitott
Z06ldségtéléket termékek
savanyitassal eldallitasanak
tartosit. modjat.
e Alapszinten ismeri A személyi, és
Technologiai . . . . , .. DN
. a gépek szakszerli | Torekszik a preciz, | lizemi higiénidval,
berendezéseket . ‘e .
. lizemeltetését €s a pontos munka-, és
szakszerlien g (s o .
. e tisztitasi munkavégzésre. kornyezetvéde-
lizemeltet és tisztit. .
miiveleteket. lemmel,
A gyartas soran | Alkalmazoi szinten | Belatja a hulladék | élelmiszerbizton-
4 keletkezd ismeri a ¢és melléktermék saggal,
melléktermékeket, tartositoipari kezelésének mindségiranyitasi
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hulladékokat hulladékok és fontossagat a rendszerek
szakszerlien kezeli. | melléktermékek kornyezetvédelem milkodtetésével
kezelésére szempontjabol. kapcsolatos
vonatkozo szabalyokat
szabalyokat. betartja.
Alapszinten ismeri
. lize .
Alapszintii oz vzel Fontosnak tartja a
L miikodéséhez .
5 adminisztracios . preciz
munkat végez tartozo munkavégzést
£ez. dokumentacids &
tevékenységeket.

10.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.7.1 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
= arészszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése
10.7.2 Projektfeladat
10.7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: konzerv gyartasa
10.7.2.2 A vizsgatevékenység leirdsa:
A vizsgatevékenység négy részbOl all és kozben a vizsgazd szakmai beszélgetést folytat a
vizsgabizottsag tagjaival:
- konzervipari nyersanyagot vesz at mennyiségi €¢s mindségi szempontok szerint
- elvégez egy nyersanyag elokészitési miiveletet
- konzervet gyart
- technologiai berendezéseket, szakszertien lizemeltet

. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld idétartam: 300 perc
10.7.3 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100 %
10.7.4 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
o nyersanyagatvétel szakszerlisége, pontossaga (10%)
o a gyartastechnoldgiai miiveletek sorrendjének betartdsa (30%)
o a gyartastechnoldgiai miiveletek szakszerii végrehajtasa (30%)
o a gépek, berendezések biztonsagos miikddtetése (20%)
o amunka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és minéségbiztositasi eldirasok betartasa (10 %)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd Gsszes pontszam legalabb 40%-
at elérte.

10.8 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai segit, aki a gépek, berendezések
meghibasodasa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet, berendezést tud biztositani.

10.9 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:
Anyagmozgato gépek, berendezések targoncdk, szallitoszalagok
Térolo berendezések tartalyok, ladak
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyl, védokotény
Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanitd, bioldgiai kezelés, pH
beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: véddruha, lanckesztyii
Eldkészitd miveletek gépei:
nyersanyag mosogépek
valogatd, osztalyozd berendezések
hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
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Jellegformald muveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
darabolé gépek, homogénezd berendezések, attdré gépek, préselés gépei, iilepitdk,
centrifugak, sziirés berendezései, keverés berendezései
Befejez6 miiveletek gépei
toltés gépei, zaras gépei, liveg €¢s doboz mosogépek ¢€s palettdzok
Hdokezeld berendezések
hdcserélok, el6f6zok, hokozlo berendezések, beparlas gépei, szaritas
hiitékamrak, fagyasztdszekrények
Csomagol6 gépek: cimkézo, egységecsomag képzo, palettazo gépek, szallitd eszkdozok
HACCP rendszer miikddtetését szolgald eszk6zok, berendezések: specialis kézmoso ,,csapok™
10.10 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

10.11 A vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
A gyakorlati vizsgan hasznalhato:
gyartmanylap

Elektronikusan alairta: Prof. Dr. Palkovics Laszl6 (2020.05.18. 15:24:33)
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